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Jean-Luc Petitrenaud fait escale
au Wine Bar “Le Cheval Blanc
dans le cadre de ses escapades

dominicales.

le 18 septembre

on ouvre le banc :
coquillages et fruits de mer
sont de retour

du 25 septembre
au 6 octobre

a l’occasion de son

1¢" anniversaire au Cheval
Blanc Michel vous offre un

verre de vin de son vignoble

1¢r et 2 décembre
4eme féte du Chai
“Michel” a Collorgues
DU CHAI AU MOULIN,
ON FETE L’HUILE

ET LE VIN

Dégustation des vins du
domaine autour des produits
du terroir et en présence
d’artistes régionaux.
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NI T4lévision Jean-Luc Petitrenaud

en escapade au Cheval blanc

Umne lichetie de une
autre de brandade, des pieds
de cochon mitonnés dans un
vin de pays d'Oc, avec une pu-
rée d'escargots, de champi-
gnons et de jambon : les tapas
servis, hier aprés-midi, au
comptoir du Cheval blane
avaient la saveur particuliére
des jours gourmands. Michel
Hermet, le patron, vivait « un
grand moment dans sa vie de
restauratenr «. [l recevait son
ami de vieille date, le trés mé-
diatique  Jean-Luc  Petitre-
naud, en escapade 4 Nimes.
Le savoureux chroniqueur
de France 5 qui, & I'heure du
déjeuner dominical, nourrit
les téléspectateurs de « recef-
tes ancestrales trés contempo-
raines » et le restaurateur-vi-
gneron partagent une amitié a
long terme. Pour s'étre ren-
contrés par le biais du vin et
autres fantaisies de table, au
Wine bar notamment, ces
deux « filous » se sont trés vi-
te reconnus. « Nous sommes

Auprés du chef Jean-Michel Nigon, Michel Hermet et Jean-Luc Petitrenaud.

dans les valeurs, dans 'émo-
tionnel », commente Michel
tandis que Jean-Luc dit avoir
en envie « de venir retrouver
un ami dans le renouveau
dune institution. » Juste une
envie d'étre sous les arbres,
de gofliter un pastis, au pied
des arénes, «dans un lieu

trés chargé ». Savoir ce que
les compéres ont cuisiné pour
l'oceasion, « ce n'est qu'anec-
dotigue » pour 'animateur qui
met un point d’honneur i pren-
dre ses téléspectateurs ~ par
la main pour lewr faire décou-
vrir un pays, awr formida-
bles racines sans cesse retra-

Fermé le dimanche et le lundi midi. Service jusqu’a 23H et minuit le week-end.

vailler au goiit du jour ». Cet-
te semaine done, le bout du
patchwork était nimois, tissé
a travers les allées des halles,
le toril des arénes et les four-
neaux de Michel Hermet.
« Nous sommes dans un pays
de brandade, on peut passer a
cité, mais on va pas rester
la-dessus. »  Effectivement,
les deux complices ont fait
mieux : la morue se dégusta i
la plancha, en aioli, voire ef-
feuillée & froid le lendemain
en salade. Un goiit d'authenti-
cité qua immédiatement re-
connu Claudy Toche, la pro-
ductrice  de I'émission.
Nimoise, née dans la rue des
Moulins, dont le papa était jar-
dinier de la ville, elle renouait
la avec les saveurs de 'enfan-
ce. Délicieux comme une esca-
pade. »
Frangoise CONDOTTA
Phato Nassira BELMEKK!

» Diffusion sur France 5
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Wine Bar “le Cheval Blanc” c’est :

-

® Une carte Brasserie respectueuse des produits du marché
® Un plat du jour a 9,50 €
® Une formule du midi a 14 €
® Un menu du Terroir a 18 €
® Des vins au verre efc ...

Passion ... Qualité ... Convivialité ... Art de vivre dans un lieu mythique

T

le salon privé
mais aussi ... la cave de Collorgues ...

CAavE
COLLORGUES

une salle de réceptions pour vos séminaires, mariages
ou tout autre évenement.

\ : - ' A www.cave-de-collorgues.com

A _— v Route de Baron

1 30190 COLLORGUES
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